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Fischbuffet 2024

am Karfreitag, den 29. Marz 2024

cuLspelsert
Forelle, frisch aus dem Rauch auf Apfel-Rote-Betesalat
Gerducherter Heilbutt mit Tomaten-Paprika-Relish
Orangen-Ingwerlachs mit Honigsenfsauce
Jacobsmuschel auf Avocado-Mousse
Thunfischfilet in buntem Sesam mit Aprikosenhonigglace
Baumiillers Rauchlachs mit Dill-Gurken-Relish

Gambas mit Ananas & Frihlauch in Currysahne

Gratinierter Ziegen-Camembert auf Feigenkompott
Vitello Tonnato, gedtinstetes Kalbfleisch an Thunfischcreme

Qg1 oyor A
Rahmsuppe vom Hummer mit gebratenen Gambas und frittierter Rauke
Orangen-Ingwerschaumstippchen mit Flufikrebsschwanzen und Creme Doublé

g/é&a{g& CEACIL
Original Black Tiger Gambas mit Basilikum-Pesto
Saltim Bocca vom Island Rotbarsch mit Thymianjus
Piacata vom KAP Seehecht mit Tomatenjus
Der Klassiker, Lachsfilet unter der Knoblauch-Krauterkruste
Mediterrane Doradenfilets mit gekrdutetem Olivendl
Skrei (Winterkabeljau) mit Senf-Senfsauce

) ™
Junger Baby Blattspinat, Broccoligemtise, ofenfrisches Pfannengemtise
frische Salate vom Markt mit verschiedenen Dressings auf Crasheis

/Q&wm
Tiramisu mit Biskuit, Mascarpone & Kakao
Mousse au chocolate mit bunten Beeren
Creme-brtilée mit braunem Rohrzucker
Bunte Eissorten mit Fruchtsaucen, Mandeln und Krokant

Becligon

hausgemachte Linguinis, mediterrane Kartoffelchen, Basmatireis und Gnocchi

000 u/mo'Z Ztsrr %&c%w&
GenieBen Sie internationale Kasespezialitdten
mit Feigensentf, Preiselbeer-Kompott, zweierlei von der Butter und bunter Brotauswahl

pro Person 63,00 Euro
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